LINKOPINGS SVAMPKLUBB
VARPROGRAM 2011

Tisdag
8 feb

Tisdag
29 mars

Sondag
29 maj

Arrangemangen kan av olika skél forandras sa ta for vana att a en signal
till den person som star som ansvarig for att vara saker pa att du inte aker i
onodan.

SVAMP SOM MAT

Vi far hora om de senaste ronen vad géller naringsinnehall i svamp, bade vild och
odlad, men ocksa om hur man forskar, bl.a. i Lund, kring &mnen i svamp som kan
anvandas i medicinskt syfte. Anna-Lena Persson berattar.

Plats och tid: Naturcentrum, kl. 18.30
Ansvarig och information: Monica Andersson, 013 - 526 45
Ingen anmdilan - kostnadsfritt

ARSMOTE i Link6pings Svampklubb

Vi hoppas att sa manga som mojligt kommer till arsmotet for att ta del av
svampklubbens verksamhet och for att paverka den. Efter arsmotet kommer Anders
Gunnarsson fran Borgens konserver AB pa Oland att beritta om konserverad svamp,
hur den behandlas, var den kommer ifran och vad som i
galler om man sjalv vill bli leverantor.

Plats och tid: Naturcentrum kl. 18.30

Ansvarig och information: Monica Andersson, 013 -526 45
Ulla Hodges, 013 - 16 44 65

Kostnadsfritt

SVAMPUTFLYKT — Kom med och leta varens lackerheter!

Vi ger oss ut och letar efter en av varens lackerheter - varmusseron! Ta med
svampkorg och matsack! Tank pa att vadrets makter styr svamptillgangen, ring darfor
ansvariga eller titta pa klubbens hemsida (www.svampklubben.org) nagra dagar

innan utflykten. Observera att det blir samakning i bilar!

Plats och tid: Samling pa Gamla Linkdpings parkering, bortre delen vid
informationstavlan, kl. 09.00

Ansvariga: Ulla Hodges, 013 - 16 44 65 och Monica Andersson, 013 - 526 45
Ingen anmdilan, kostnadsfritt fér medlemmar - ej medlem 20 kr!



Start
Mandag
22 augusti

Start
Mandag
22 augusti

Start
Mandag
22 augusti

SVAMPINFORMATION -5 mandagar pa Naturcentrum

Ta med dina svampfynd for artbestdamning och titta pa vad andra har hittat! Vi gér en
minisvamputstallning med de svampar som kommit in. Mandagarna 22 augusti, 29
augusti, 5 september, 19 september och 26 september.

(Obs. inte den 12 september)

Plats och tid: Naturcentrum, kl. 17.00 - 18.30
Ansvarig och information: Magnus Kallberg, tel.070 - 937 13 62

Ingen anmdilan, kostnadsfritt!

NYBORJARKURS i svampkunskap

Brukar du bara plocka kantareller men vill [ara dig mer om
goda matsvampar och hur man kdnner igen dem? Vi gar bl.a.
igenom soppar och andra icke-skivlingar, kremlor och riskor,
champinjoner och giftsvampar under 5 mandagar: 22 augusti,

29 augusti, 5 september, 19 september och 26 september.

Plats och tid: Naturcentrum, kl. 19.00 - 20.45
Ansvarig och information: Monica Andersson, 013 - 526 45
Anmalan: Till Monica Andersson via telefon eller e-post: monica@svampklubben.org

Kostnad: For hela kursen 50 kr for medlemmar, 150 kr fér évriga.

STUDIECIRKEL - signalarter

Manga svamparter har visat sig vara bra arter, som signalerar vardefulla skogar ur
naturvardssynpunkt. Naturskyddsforeningen och Linképings Svampklubb ordnar
dven hosten 2011 en studiecirkel om svamp med inriktning pa marksvampar i
skogen. Vi besoker intressanta miljoer i Linkdpings narhet och avslutar sedan
inomhus med att ga igenom fynden. Antalet traffar beror pa svampsasongens
utveckling och dger rum pa vardagskvallar och helger.

Cirkelstart: 22 augusti, kl. 19.00 pa Naturcentrum
Kontaktperson och information: Magnus Kallberg, tel.070 - 937 13 62
Anmalan: Bjorn Strém, tel. 013 - 10 34 51

Kostnad: Cirkeln dr kostnadsfri fér medlemmar i Svampklubben och
Naturskyddsféreningen, évriga betalar 200 kr



;‘S”Sdag SVAMPUTFLYKT — héstens forsta!
aug
Sasongens forsta svamputflykt — alltid lika spannande att se vad som finns i

markerna! Vi plockar all sorts svamp for att 6ka kunskaperna infér sasongen. Ta med
svampkorg, "svampdgonen” och fika!

Plats och tid: Vidingsjo motionscentrum, samling vid info-tavlan framfor
omkladningshuset och caféet, kl. 17.30
Ansvariga: Ulla Hodges, tel: 013 - 16 44 65 och Annette Lundborg, tel: 013 - 14 13 63

Ingen anmdilan, kostnadsfritt fér medlemmar — ej medlem 20 kr!

Sondag SVAMPUTFLYKT — SVAMPENS DAG

4 sep Vi firar "Svampens dag” genom att ge oss ut i svampmarkerna och se vad vi kan

finna. Ta med svampkorg och matsack. Kanske kan vi steka svamp och smaka pa den
redan i skogen.

Plats och tid: Samling pa Gamla Linkdpings parkering, vid stora info-tavlan, kl. 09.00
Samakning i bilar till lamplig svampmark.
Ansvarig: Ulla Hodges, tel: 013 - 16 44 65

Ingen anmdilan, kostnadsfritt fér medlemmar — ej medlem 20 kr!

Anmal dig redan nu till de populara

Svampplockarhelgerna i herrgardsmiljo
pa Akerby Herrgard, Nora

Lordag 20 augusti — sondag 21 augusti
Lordag 10 september - sondag 11 september

Kom med pa en svampweekend till Akerby Herrgard mitt i svampriket
Bergslagen. Pa programmet star svampplockning, njutningsfulla upplevelser och
svampmatlagning. En avkopplande weekend som ocksa ger inspiration och

nya kunskaper.

Kostnad: 1100 kr/person - helpension vilket inkluderar luncher, kaffe,
svampgourmetmaltid, logi, svampguidning, kreativ matlagning och

upplevelser.

For mer information kontakta Anna-Lena Persson, tel. 0706 - 96 06 01
Anmalan: senast 1 augusti respektive 22 augusti till Anna-Lena.




Vii styrelsen ar

Anna-Lena Annette Anders

Kontaktuppgifter till styrelsemedlemmarna:

Ordférande: Monica Andersson  tel.013 - 526 45 e-post: monica@svampklubben.org
Kassor: Olle Stahl tel.013-1382 15 e-post: oha.stahl@tele2.se
Sekreterare: Ulla Hodges tel. 013 - 16 44 65 e-post: ullahodges@yahoo.se
V. ordf.: Johan Vestergren tel: 013-12 88 62 e-post: johan@svampklubben.org
Annette Lundborg  tel. 013-14 13 63 e-post: annette@svampklubben.org
Anna-Lena Persson  tel. 0706 - 96 06 01 e-post: anna-lena@alpab.se
Anders Uvenberg tel. 013-40492 e-post: anders@svampklubben.org

MEDLEMSAVGIFTEN FOR 2011 AR 100 KRONOR PER FAMILIJ.
MEDLEM BLIR MAN GENOM ATT SATTA IN AVGIFTEN PA SVAMPKLUBBENS
PLUSGIROKONTO 484 17 57 - 0.

Linképings svampklubb har en aktiv hemsida pa Internet: svampklubben.org
Pa var hemsida finns information, manadens notis, eventuella dndringar i programmet och rapporter
over genomforda aktiviteter. Du kan ocksa kostnadsfritt prenumerera pa e-brev med information.



